DAFTAR ISl

Halaman
HALAMAN JUDUL ...t i
LEMBAR PERSETUJUAN PEMBIMBING TUGAS AKHIR.........ccoeiriee I
LEMBAR PERSETUJUAN TIM PENGUJI TUGAS AKHIR ... ii
LEMBAR PERNYATAAN KEASLIAN TUGAS AKHIR ... v
LEMBAR PENERIMAAN ... ... e v
ABSTRAKY, ANl . S s AUTRIRIRIEN . W 0L ................ vi
ABSTRACG (T . SU ... Sy B .. (SR e S L............... vii
KATA PENGANTAR ... ottt sttt viii
DAFTARVSIVGEEA R EE A LRSI AT e oy N L. ................. X
DAFTAR TABEL ...ttt e Xiv
DAFTAR GAMBAR ..ot st ettt XV
LAMPIRAN ... R o it e veee s re s e r e sne e s snnresannnes XVi
BAB | PENDAHULUAN ... 1
1.1  Latar Belakang Masalah .............ccccooviiiiiinciiiinn 1
1.2 Rumusan Masalah ... 4
1.3 Tujuan Pengembangan..........cccooeverinenienenenesesesenns 4
1.4 Spesifikasi Produk yang Diharapkan...........c.ccccocevvnienne. 5
1.5  Pentingnya Pengembangan..........c.ccoceevvvienenenenenennnnns 6
1.6 Asumsi Keterbatasan Pengembangan............cccccocevvnienne. 6



BAB Il

1.7 Definisi IStilan ......cccooviiiiii 7
1.8  Sistematika Penulisan ..........cccoeiiiiieiiiniicnceeee, 8
KAJIAN PUSTAKA ..o 10
2.1  Tinjauan Tepung Beras Ketan .........ccccccoeevveevieieiiesnenns 11
2.1.1 Kandungan Gizi Tepung Beras Ketan...................... 11
2.2  Tinjauan Tepung Beras Merah ...........cccccoeeiviiciicinennn, 12
2.2.1 Kandungan Gizi Tepung Beras Merah..................... 12
2.2.2 Manfaat Tepung Beras Merah.................cccccvevuvenene. 12
2.2 M - LATREKEE i Sdraie LY. ........................ 13
2.3.1 Kandungan Gizi OKra............ccccceivueivececie e 13
2.3.2 Manfaat OKra........ccc.ccreieiiniiieisi e 14
2.3.3 Tinjauan Pembuatan Mucilage Okra........................ 14
2.4 Tinjauan Gula PasSir .........cccoovvevieiiiiieieeic e 15
2.4.1 Kandungan Gizi Gula Pasir............c.cccccocvvevveirennenn. 15
2.4.2 Manfaat Gula Pasir..........ccovoireiniiiiieeeeee 15
2.5  Tinjauan Kacang Tanah............cccceoveiieiciic e 16
2.5.1 Kandungan Gizi Kacang Tanah .............ccccecvvveenen. 16
2.5.2 Manfaat Kacang Tanah ...........ccccevvvevieiiicvie e, 16
2.6 Tinjauan MOCKHI.......ccccoiiiiiiie e 17
2.6.1 Kandungan Gizi MocChi .......ccccccvvvieviiiiiciic e, 17
2.6.2 Proses Pembuatan MocChi ..........cccceeieiiiiiiiinn, 18
2.7 TiINJAUAN SEral......cccveiieiieeiie e 20
2.7.1 Manfaat Serat .........cccoooviriiiiiniiiceeee 20

Xi



2.8 Kerangka BerpiKir .........cccccovvvevieieiieneeie e seeseeneas 21
2.9  Tinjauan Marketing MiX .......c.ccceveiienieiie i 22
BAB Il METODE PENGEMBANGAN ......coooiiiiiie e 24
3.1  Model Pengembangan ..........cccccveveeieiieiesrieseese e 24
3.2 Prosedur Pengembangan...........cccccvevereeneiieiieese e 24
3.2.1 Bahan dan Peralatan Penelitian.............c.cccccoevnennne 24

3.2.2 Waktu dan Tempat Penelitian .............ccccoevvevirnnnene. 26

3.2.3 Proses Pembuatan.........cc.ccoiveiiiiieniiieneeesee 26

3.3 Uji CobaProduk .......c.ccceeuriiiiiiiiiiiccieie e 28
3.3.1 Desain Uji Coba........ccoeeveeierieiiiiiiie e 28

3.3.2 Subyek Uji Coba ........ccccoveiueiiieieeiinie e 29
3.3.3/Jenis Data .......ccoeeeinneeind BT 29

3.3.4 Pengumpulan Data .........cccccvevveeveeieiiiciicce e 30

S O\ ok LGN o A IS/ ..................... 30

BAB IV HASIL PENGEMBANGAN ......cooooiiiiiiiiie e 33
4.1  Penyajian Data Uji Coba ..........cccccocoveiiiiiiicicie e 33
4.1.1 Uji Coba ReSEP SatU ......ccccovevreeviieieiiecie e s 34

4.1.2 Uji Coba Resep DUa........cccuvevieeiiieiie e 35

4.1.3 Uji Coba ReSEP Tiga ...ccceevvvreirieiiieiiie e 36

4.1.4 Uji Coba Resep Empat.........ccccevvvvevieiiieiicciicce, 38

4.1.5 UJi Coba Resep Lima.......ccevveiieeiieiieecie e 39

4.2 ANALISIS DAta........ccoveiiiiiiie e 41
4.2.1 Analisis Hasil Uji OrganoleptiK.........c.cccoceevviennnann. 41

xii



4.2.2 Analisis Hasil Uji Laboratorium ...........ccccccevveveennnne 42

4.3 ASPEK BISNIS.....ciieiiicieiieiie e 43
4.3.1 Analisis Biaya yang Dibutuhkan................c.ccccveui. 43
4.3.2 KEMASAN ......eeeiiiiiieiiii e 44

4.3.3 Penerimaan Pasar terhadap Hasil Pengembangan....45

4.3.4 Strategi Pemasaran .............cccoveeveeviesieeieesesie s 46

4.3.5 Branding Strategy ..........cccccceeeereeieiie e 49

BAB V MSNEIRe T < (3 VY N KO A =N 50
51  Kajian Produk ...........cooeiiiiiiiiiiiici e 50

DU SHlIE ... o AR s 51

DAFTAR PUSTAKA .t ettt e ne e 53
LAMPIRAN. ettt ettt he ettt sabe e b s e eennneeneenenas 58

Xiii



