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Es puter kacang ijo Es krim cup 

 

Bahan Jumlah 

Santan 3 liter 

Tepung maizena 90 gram 

Garam 12 gram 

Gula pasir 700 gram 

Gula kelapa 90 gram 

Daun pandan 1 lembar 

Kacang hijau 200 gram 

Es krim cup 1 pcs 

Es krim lid 1 pcs 

Stik es krim 1 pcs 

 

Cara pembuatan: 

1. Campurkan semua bahan kecuali Es krim cup, kemudian dinginkan. 

2. Masukkan bahan yang sudah didinginkan ke dalam alat puter elektrik selama kurang 

lebih 30 – 40 menit. 

3. Siap dihidangkan, letakkan di atas Es krim Es krim cup, tutup dengan Es krim lid sajikan 

dengan Stik es krim 

Sumber: data diolah (2013) 

 

 

Es puter kelapa muda Es krim cup 

 

Bahan Jumlah 

Santan 3 liter 

Tepung maizena 90 gram 

Garam 12 gram 

Gula pasir 700 gram 

Gula kelapa 90 gram 

Daun pandan 1 lembar 

Kacang hijau 200 gram 

Sirup cocopandan 100 ml 

Es krim cup 1 pcs 

Es krim lid 1 pcs 

Stik es krim 1 pcs 

 

Cara pembuatan: 

1. Campurkan semua bahan kecuali Es krim cup, kemudian dinginkan. 

2. Masukkan bahan yang sudah didinginkan ke dalam alat puter elektrik selama kurang 

lebih 30 – 40 menit. 

3. Siap dihidangkan, letakkan di atas Es krim Es krim cup, tutup dengan Es krim lid sajikan 

dengan Stik es krim 

Sumber: data diolah (2013) 
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Es puter coklat roti tawar 

 

Bahan Jumlah 

Santan 3 liter 

Tepung maizena 90 gram 

Garam 12 gram 

Gula pasir 700 gram 

Gula kelapa 90 gram 

Daun pandan 1 lembar 

Cokelat Bubuk 75 gram 

Roti tawar 1 pcs 

 

Cara pembuatan: 

1. Campurkan semua bahan kecuali roti tawar, kemudian dinginkan. 

2. Masukkan bahan yang sudah didinginkan ke dalam alat puter elektrik selama kurang 

lebih 30 – 40 menit. 

3. Siap dihidangkan, letakkan di atas roti tawar 

Sumber: data diolah (2013) 

 

 

Es puter kacang ijo es krim roti tawar 

 

Bahan Jumlah 

Santan 3 liter 

Tepung maizena 90 gram 

Garam 12 gram 

Gula pasir 700 gram 

Gula kelapa 90 gram 

Daun pandan 1 lembar 

Kacang hijau 200 gram 

Roti tawar 1 pcs 

 

Cara pembuatan: 

1. Campurkan semua bahan kecuali roti tawar, kemudian dinginkan. 

2. Masukkan bahan yang sudah didinginkan ke dalam alat puter elektrik selama kurang 

lebih 30 – 40 menit. 

3. Siap dihidangkan, letakkan di atas roti tawar 

Sumber: data diolah (2013) 
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Es puter kelapa muda roti tawar 

 

Bahan Jumlah 

Santan 3 liter 

Tepung maizena 90 gram 

Garam 12 gram 

Gula pasir 700 gram 

Gula kelapa 90 gram 

Daun pandan 1 lembar 

Kacang hijau 200 gram 

Sirup cocopandan 100 ml 

Roti tawar 1 pcs 

 

Cara pembuatan: 

1. Campurkan semua bahan kecuali roti tawar, kemudian dinginkan. 

2. Masukkan bahan yang sudah didinginkan ke dalam alat puter elektrik selama kurang 

lebih 30 – 40 menit. 

3. Siap dihidangkan, letakkan di atas roti tawar 

Sumber: data diolah (2013) 


