









































h. Mengadakan briefing sebelum dan sesudah kegiatan operasioanl
berlangsung kepada seluruh karyawan bagian dapur.

Chef:

a. Memiliki tanggung jawab kepada Executive Chef dan Sous Chef.

b. Memiliki tanggung jawab untuk menyiapkan peralatan yang
dibutuhkan untuk proses mise en place dan polish piring yang
diperlukan.

c. Memiliki tanggung jawab untuk melakukan mise en place akan menu-
menu yang ditawarkan beserta garnish.

d. Memiliki tanggung jawab untuk membuat pesanan konsumen.

e. Menjaga kebersihan dapur dengan mempolish seluruh piring dan
peralatan yang telah selesai dicuci serta membersihkan fisik dapur.

Bartender:

a. Memiliki tanggung jawab kepada Manager dan Assistant Manager.

b. Memiliki tanggung jawab untuk mendata bahan-bahan minuman yang
telah digunakan dan habis kemudian mengisi lembaran pemesanan
yang akan diserahkan kepada Manager dan Assistant Manager.

c. Memiliki tanggung jawab untuk menyiapkan bahan minuman yang
ditawarkan, dan memoles gelas yang dbutuhkan untuk kebutuhan
operasional .

d. Memiliki tanggung jawab untuk membuat pesanan konsumen.

e. Berinovasi akan menu minuman yang dimiliki dari sisi garnish,

penyajian, rasa, dan macam.
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h.

Menentukan detail (food cost, lama waktu penyajian, tampilan gambar,
keterangan) dari setiap menu minuman.

Menjaga kebersihan bar dengan memoles gelas dan peralatan yang
telah selesai dicuci serta membersihkan fisik bar.

Membantu pihak dapur mencuci dan memoles peralatan servis.

Mengikuti briefing karyawan pada bagian servis.

Cashier:

Memiliki tanggung jawab kepada Manager dan Assistant Manager.
Menyambut tamu dengan ramah (Greeter).

Memiliki tanggung jawab untuk mengurus reservation melalui telepon.
Melayani, menghitung, dan memberikan semua transaksi pembelian
dari konsumen kepada Manager atau Assistant Manager.

Membuat laporan pemasukan dan pengeluaran.

Menjaga kebersihan tempat kasir dan ruang tunggu.

Menerima, mengolah, dan melaporkan saran serta kritik kepada

Manager dan Assistant Manager.

Server:

a.

Memiliki tanggung jawab untuk menyambut tamu dengan ramah dan
sopan.
Memiliki tanggung jawab untuk memberikan penjelasan mengenai

aturan In-Flight Restaurang kepada para konsumen.
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c. Memiliki tanggung jawab untuk mengambil serta memberikan pesanan
dari dan ke konsumen yang kemudian memasukkannya ke sistem
micros.

d. Memiliki tanggung jawab atas kebersihan dan kerapian area tempat
makan.

e. Menyiapkan dan membersihkan seluruh peralatan dan perlengkapan
yang dibutuhkan bagian servis untuk menunjang keberlangsungan

operasional In-Flight Restaurant.
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